
 
Муниципальный контракт № ИМЗ-2025-019518 

Оказание услуг по организации горячего питания в лагере с дневным пребыванием детей для МОУ 

«ФЕРЗИКОВСКАЯ СОШ» ФЕРЗИКОВСКОГО РАЙОНА КАЛУЖСКОЙ ОБЛАСТИ 

 

Ферзиковский район, 

п. Ферзиково                                                                                                                                    «18» апреля 2025 г.  

 

                     Муниципальное общеобразовательное учреждение «Ферзиковская средняя общеобразовательная 

школа» муниципального района «Ферзиковский район» Калужской области (сокращенное наименование - МОУ 

«Ферзиковская СОШ» Ферзиковского района Калужской области), именуемое «Муниципальный заказчик», далее 

по тексту также «Заказчик», в лице директора Хорошиловой Татьяны Вячеславовны, действующей на основании 

Устава, с одной стороны и общество с ограниченной ответственностью группа компаний «Вкусная Еда» 

(сокращенное наименование ООО ГК «Вкусная Еда»), именуемая в дальнейшем Исполнитель, в лице директора 

Торубарова Дмитрия Владимировича,  действующего на основании Устава, с другой стороны, в дальнейшем 

совместно именуемые Стороны, на основании  п. 5  ч. 1 ст. 93  Федерального закона от 05 апреля 2013 г. №44-ФЗ 

«О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных 

нужд» (далее - Федеральный закон № 44-ФЗ), идентификационный код закупки: 

253402000396040200100100020000000244, заключили настоящий Муниципальный контракт (далее – Контракт) о 

нижеследующем: 

 

1. Предмет Контракта, срок и место оказания услуг 

1.1. По настоящему Контракту Исполнитель по заданию Заказчика оказывает услуги по организации горячего 

питания в лагере с дневным пребыванием детей для МОУ «ФЕРЗИКОВСКАЯ СОШ» ФЕРЗИКОВСКОГО РАЙОНА 

КАЛУЖСКОЙ ОБЛАСТИ (далее – услуги) в соответствии с Техническим заданием (Приложение №4). 

1.2. Заказчик обязуется принять результаты услуг и оплатить их в порядке и на условиях, предусмотренных 

настоящим Контрактом. 

1.3. Срок оказания услуг: 21 рабочий день в период с 27.05.2025 г. – 26.06.2025 г. (включительно).Услуги 

оказываются на основании цикличного меню (Приложение №3), в соответствии с условиями настоящего Контракта. 

1.4. Место оказания услуг: столовая МОУ «Ферзиковская СОШ» Ферзиковского района Калужской области, по 

адресу: 249800, Калужская область, Ферзиковский район, поселок Ферзиково, Пионерская ул., д.13а 

 

2. ЦЕНА И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ 

2.1. Цена Контракта определена путем маркетинговых исследований на http://mimz.tender.admoblkaluga.ru ИМЗ-

2025-010219 и составляет 466 200,00 (Четыреста шестьдесят шесть тысяч двести) рублей 00 копеек, в т.ч. НДС 

(20%) 77700,00 (Семьдесят семь тысяч семьсот) рублей 00 копеек, и включает стоимость продуктов питания, 

стоимость услуги по их приготовлению, доставку продуктов питания, погрузочно-разгрузочные работы, стоимость 

услуг кухонного персонала, суточные пробы блюд, все налоги, сборы, пошлины и другие обязательные платежи, 

прочие расходы. 

3.2. Цена контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения контракта.  

3.2.1 Цена настоящего Контракта может быть снижена по соглашению сторон без изменения, предусмотренного 

Контрактом объема услуг и иных условий исполнения Контракта.  

3.2.2. Заказчик по согласованию с Исполнителем в ходе исполнения Контракта вправе изменить не более чем на 

десять процентов объем предусмотренных контрактом услуг при изменении потребности в услугах, на оказание 

которых заключен Контракт.  

3.3. Заказчик производит оплату по Контракту безналичным расчетом путем перечисления денежных средств на 

счет Исполнителя в течение 10 (десяти) рабочих дней с даты подписания Заказчиком документа о приемке.  

3.4. Оплата по настоящему Контракту осуществляется в рублях путем безналичного перечисления денежных 

средств за счет Бюджета муниципального района «Ферзиковский район»                                       

3.5.Обязанности Заказчика по оплате считаются исполненными после списания денежных средств с расчетного 

счета Заказчика. 

 

3. ПОРЯДОК ПРИЕМКИ УСЛУГ. 

3.1. Приемка оказанных Услуг осуществляется Заказчиком на соответствие объема и качества Услуг требованиям 

Контракта и проводится в соответствии с действующим законодательством. 

3.2. Приемка услуг осуществляется Заказчиком в пункте раздачи, по адресу: 249800, Калужская обл, Ферзиковский 

р-он, п. Ферзиково, ул. Пионерская 13а. 

 Приемка услуг по настоящему Контракту производиться ежедневно путем составления и подписания следующих 

документов: 

         - Заборного листа 

        - ежедневного меню 

3.3. По факту оказания услуг Исполнителем составляется и подписывается Акт об оказании услуг.  

3.4. После оказания услуг, проводится экспертиза выполненных Исполнителем услуг в части их соответствия 



условиям Контакта. Экспертиза проводится Заказчиком своими силами.  

3.5. В случае оказания некачественных услуг Исполнитель осуществляет повторное оказание услуг за свой счет 

после чего подписывается Акт об оказании услуг. 

3.6. В случае несоответствия объема и (или) качества оказанных услуг, указанного в Актах об оказании услуг, и 

фактически оказанных услуг Исполнителем, составляется Акт о недостатках, в котором указываются установленное 

несоответствие объема и качества оказанных Услуг. 

3.7. Оформленный Акт о недостатках является основанием для предъявления Заказчиком претензии Исполнителю 

по объему и качеству Услуг. 

3.8. Услуги считаются принятыми с момента подписания уполномоченными представителями Сторон Акта об 

оказании услуг. 

     

4. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН 

4.1. Заказчик обязан: 

4.1.1. Обеспечить своевременные приемку Услуг и оплату оказанных Услуг. 

4.1.2. При обнаружении несоответствия ассортимента, объема, времени и условий оказания Услуг условиям 

Контракта требовать устранения недостатков. 

4.1.3. Требовать уплаты неустойки (штрафа, пени) в соответствии с условиями Контракта. 

4.1.4. Осуществлять контроль за исполнением Исполнителем условий Контракта, в том числе с привлечением 

представителей уполномоченных контролирующих органов и организаций, и/или иного органа самоуправления 

образовательной организации в соответствии с законодательством Российской Федерации. 

5.2.5. Представлять Исполнителю информацию об изменении сведений, указанных в разделе 15 Контракта, в срок 

не позднее двух рабочих дней со дня такого изменения, вместе с проектом дополнительного соглашения о внесении 

соответствующих изменений в Контракт. 

5.2.6. Проводить экспертизу для проверки предоставленных Исполнителем результатов, предусмотренных 

Контрактом, в части их соответствия условиям Контракта. 

5.2.7. В течение двух рабочих дней со дня получения от Исполнителя документов, предусмотренных подпунктом 

5.4.4. пункта 5.4. Контракта рассмотреть их, при отсутствии разногласий подписать дополнительное соглашение к 

Контракту и направить его Исполнителю, либо, при наличии разногласий, направить Исполнителю перечень таких 

разногласий. 

5.2.9. Обеспечить на период оказания Услуг Исполнителя электроэнергией, горячей и холодной водой, отоплением 

и освещением, контролировать их использование. 

5.2.10. До начала оказания услуги предоставить Исполнителю организованное на территории организации место 

для сбора и хранения отходов, образующихся при оказании Исполнителем Услуг по Контракту.  

5.2. Заказчик имеет право:  

5.2.1. Осуществлять проверку качества продуктов, поступающих на склад (склад пищеблока) Исполнителя. Для 

контроля за качеством поступающей продукции Заказчиком проводится ознакомление с документами, 

сопровождающими продукты питания. 

5.2.2. Осуществлять контроль правильности хранения запаса продуктов питания Исполнителем. 

5.2.3. Присутствовать при закладке продуктов Исполнителем в пищеварочный котел, осуществлять контроль за 

правильностью закладки продуктов при приготовлении блюд Исполнителем. 

5.2.4. Осуществлять контроль за качеством готовой пищи на пищеблоке перед ее выдачей. В случае несоответствия 

готовой пищи оформлять претензионные требования в адрес Исполнителя в установленном порядке.  

5.2.5. Перед началом работы персонала Исполнителя осуществлять проверку «Журнала здоровья». 

5.2.6. Осуществлять контроль за выполнением работниками пищеблока Исполнителя правил личной гигиены. 

5.2.7. Контролировать своевременность проведения профилактических медицинских осмотров персонала 

пищеблока Исполнителя.  

5.2.8. Требовать от Исполнителя не допускать к работе лиц, не прошедших профилактический медицинский осмотр. 

В случае допуска Исполнителем указанных лиц к приготовлению пищи Заказчик не принимает для питания всю 

партию приготовленного питания.  

5.2.9. Требовать от Исполнителя предоставления надлежащим образом оформленной отчетной документации и 

материалов, подтверждающих исполнение обязательств по Контракту. 

 

5.3. Исполнитель имеет право: 

5.3.1. На своевременную и в полном объеме оплату оказанных услуг. 

5.3.2. Требовать от Заказчика исполнения его обязательств по Контракту.  

 

5.4. Исполнитель обязан: 

5.4.1. Приобретать продукты питания в соответствии с десятидневным цикличным меню, составленным Заказчиком 

и при наличии сопроводительных документов, удостоверяющих их качество и безопасность (декларация о 

соответствии, подлинники ветеринарных справок или свидетельств и т.д.), с указанием даты выработки, сроков и 

условий хранения продукции. Сопроводительный документ на продукты питания Исполнитель обязан сохранять до 

конца реализации продуктов питания. 

5.4.2. Организовать и обеспечить приготовление пищи в соответствии с цикличным меню, разработанным с учетом 



калорийности, химического состава (Приложение №3 к Контракту) 

5.4.3. В случае отсутствия полного набора продуктов, предусмотренного цикличного меню согласовать с 

ответственным лицом Заказчика замену одного продукта другим с целью сохранения химического состава и 

энергетической ценности используемых рационов. 

5.4.4. Организовать выдачу пищи по весу с выходом блюд и количеством порций и установленным в учреждении 

Заказчика режимом питания.  

5.4.5. Привлекать к оказанию услуг персонал, имеющий соответствующую квалификацию, личные медицинские 

книжки установленного образца в соответствии с действующим законодательством РФ. Исполнитель обязуется 

привлекать к своевременному проведению профилактических медицинских осмотров своего персонала только 

лицензированные медицинские организации.  

5.4.6. Обеспечить сотрудникам Заказчика возможность свободного осуществления проверки качества продуктов, 

поступающих на склад пищеблока Исполнителя. 

5.4.7. Обеспечить сотрудникам Заказчика возможность свободного присутствия при закладке продуктов 

работниками Исполнителя в пищеварочный котел, а также осуществление контроля за правильностью закладки 

продуктов при приготовлении блюд Исполнителем. 

5.4.8. Обеспечить сотрудникам Заказчика возможность осуществления контроля за качеством готовой пищи на 

пищеблоке перед ее выдачей. 

5.4.9. Обеспечить сотрудникам Заказчика возможность свободного осуществления контроля за своевременностью 

проведения профилактических медицинских осмотров персонала пищеблока Исполнителя.  

5.4.10. Обеспечить работающий персонал пищеблока санитарной одеждой, достаточным количеством моющих, 

дезинфицирующих средств и других предметов материально технического оснащения. 

5.4.11. Обеспечивать строгое соблюдение санитарно-гигиенических норм и требований к условиям 

транспортировки, приемки, хранения, переработки продовольственного сырья и пищевых продуктов, 

обеспечивающих их качество и безопасность, технологических процессов приготовления блюд и правил доставки 

готовой пищи.  

5.4.12. Соблюдать обязательные требования к качеству готового питания, его безопасности для жизни и здоровья 

детей, установленные в государственных стандартах, санитарных правилах, технологических нормативах, 

техническим регламентом, санитарно-эпидемиологическими требованиями.  

5.4.13. Предоставлять Заказчику результаты (протоколы) лабораторных исследований по производственному 

контролю за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий, которые должны осуществляться аккредитованной лабораторией.  

5.4.14. Безвозмездно исправить по требованию Заказчика все выявленные недостатки в течение 1 (одного) 

календарного дня. 

5.4.15. Соблюдать требования противопожарной безопасности, требования техники безопасности и охраны труда, 

Правила внутреннего распорядка. 

5.4.16. Заключить договор о закреплении имущества, находящегося в собственности муниципального района 

«Ферзиковский район», принадлежащего на праве оперативного управления муниципальному образовательному 

учреждению «Ферзиковская средняя  общеобразовательная школа» муниципального района «Ферзиковский район» 

в безвозмездное пользование за ограниченной ответственностью группа компаний «Вкусная Еда». 

 

6. Ответственность сторон 
6.1.Стороны несут ответственность за неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательств по настоящему 

Контракту в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации, в том числе в порядке, 

установленном Постановлением Правительства Российской Федерации от 30.08.2017 № 1042 «Об утверждении 

Правил определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения 

или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательств, предусмотренных 

контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, 

исполнителем), о внесении изменений в постановление Правительства Российской Федерации от 15.05.2017 № 570 

и признании утратившим силу постановления Правительства Российской Федерации от 25.11.2013 № 1063». 

6.2. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных настоящим Контрактом, а 

также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных 

настоящим Контрактом, Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней).  

Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного Контрактом, 

начиная со дня,  следующего после  дня  истечения  установленного Контрактом  срока  исполнения  

обязательства. Такая пеня устанавливается Контрактом в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты 

пеней ключевой ставки ЦБ РФ от не уплаченной в срок суммы. 

Штрафы начисляются за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом 

(за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом). Размер штрафа 

определяется в 



соответствии с «Правилами определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения 

заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) 

обязательство, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств 

заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем)», утвержденными постановлением Правительства 

Российской Федерации от 30 августа 2017 г. № 1042. За каждый факт неисполнения Заказчиком обязательств, 

предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных 

Контрактом, размер штрафа устанавливается в следующем порядке: 
а) 1000 рублей, если цена контракта не превышает 3 млн. рублей (включительно); 

б) 5000 рублей, если цена контракта составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно); 

в) 10000 рублей, если цена контракта составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. рублей 

(включительно); г) 100000 рублей, если цена контракта превышает 100 млн. рублей. 

6.3. Общая сумма начисленных штрафов за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, 

предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта. 

6.4. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного 

обязательства), предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего 

исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, Заказчик направляет Исполнителю 

требование об уплате неустоек (штрафов, пеней). 

6.5. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, 

предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом 

срока исполнения обязательства, и устанавливается в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты 

пени ключевой ставки ЦБ РФ от цены Контракта (отдельного этапа исполнения контракта), уменьшенной на 

сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Контрактом (соответствующим отдельным 

этапом исполнения контракта) и фактически исполненных Исполнителем, за исключением случаев, если 

законодательством Российской Федерации установлен иной порядок начисления пени. 

6.6. Штрафы начисляются за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, 

предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе 

гарантийного обязательства), предусмотренных контрактом). Размер штрафа устанавливается Контрактом в 
порядке согласно «Правилам определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения 

заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) 

обязательство, предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств 

заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем)», утвержденными постановлением Правительства 

Российской Федерации от 30 августа 2017 г. № 1042, в том числе рассчитывается как процент цены контракта, 

или в случае, если контрактом предусмотрены этапы исполнения контракта, как процент этапа исполнения 

контракта (далее - цена контракта (этапа)). За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения 

Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств 

(в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных контрактом, размер штрафа устанавливается в 

следующем порядке: 
а) 10 процентов цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) не превышает 3 млн. рублей; 

б) 5 процентов цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. 
рублей (включительно); 

в) 1 процент цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 50 млн. рублей до 100 млн. 

рублей (включительно); 

г) 0,5 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 100 млн. рублей до 500 млн. 

рублей (включительно); 

д) 0,4 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 500 млн. рублей до 1 млрд. 

рублей (включительно); 

е) 0,3 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 1 млрд. рублей до 2 млрд. 
рублей (включительно); 

ж) 0,25 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 2 млрд. рублей до 5 млрд. 

рублей (включительно); 

з) 0,2 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) составляет от 5 млрд. рублей до 10 млрд. 

рублей (включительно); 

и) 0,1 процента цены контракта (этапа) в случае, если цена контракта (этапа) превышает 10 

млрд. рублей. (за исключением случаев, предусмотренных п. 8.6.1, 8.6.2, 8.6.3, Контракта). 

6.7. Общая сумма начисленных штрафов за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем 

обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта. 

6.8. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение или 

ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного настоящим Контрактом, произошло вследствие 

непреодолимой силы или по вине другой стороны. 

6.9. Уплата неустойки (штрафа, пени) не освобождает Стороны от исполнения обязательств по 

настоящему Контракту или устранения нарушений. 

7. СРОК ДЕЙСТВИЯ КОНТРАКТА 

7.1. Настоящий Контракт вступает в силу с момента его подписания и действует до 31 августа 2025 г., но в 

любом случае до полного исполнения обеими сторонами своих обязательств по Контракту.  

7.2. Прекращение действия контракта не освобождает стороны от выполнения обязательств, возникших в ходе 

его исполнения 

8. ОБСТОЯТЕЛЬСТВА НЕПРЕОДОЛИМОЙ СИЛЫ (ФОРС-МАЖОР) 

8.1. Ни одна из сторон не несет ответственности перед другой стороной за неисполнение обязательств по 

настоящему Контракту, обусловленное действием обстоятельств непреодолимой силы, т.е. чрезвычайных и 

непредотвратимых при данных условиях обстоятельств, возникших помимо воли и желания сторон и которые 

consultantplus://offline/ref%3D17C6AB3787556490827D8E0515F7441BD0D188CE8A2CB48F70B86BA88666DAE6370E99047DAB8649e4xEL
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нельзя предвидеть или избежать, в том числе объявленная или фактическая война, гражданские волнения, 

эпидемии, блокада, эмбарго, пожары, землетрясения, наводнения и другие природные стихийные бедствия, а 

также издание актов органов государственной власти и органов местного самоуправления. 

8.2. Свидетельство, выданное соответствующим компетентным органом, является достаточным подтверждением 

наличия и продолжительности действия непреодолимой силы. 

8.3. Сторона, не исполняющая обязательств по настоящему Контракту вследствие действия непреодолимой 

силы, должна незамедлительно известить другую сторону о таких обстоятельствах, их влиянии на исполнение 

обязательств по Контракту. 

9. РАСТОРЖЕНИЕ КОНТРАКТА 

9.1. Расторжение Контракта допускается по соглашению сторон, по решению суда, в случае одностороннего 

отказа стороны Контракта от исполнения Контракта в соответствии с гражданским законодательством.  

9.2.В случае расторжения настоящего Контракта при неисполнении или ненадлежащем исполнении 

Поставщиком своих обязательств, предусмотренных настоящим Контрактом, все расходы по расторжению 

настоящего Контракта несет Поставщик. 

10. ОСОБЫЕ УСЛОВИЯ 

10.1. В части, неурегулированной настоящим Контрактом, стороны руководствуются законодательством РФ. 

10.2. Все приложения к настоящему Контракту являются его неотъемлемой частью.  

10.3. Любые изменения и дополнения к настоящему Контракту имеют силу только в том случае, если они 

оформлены в письменном виде, подписаны и скреплены печатями всеми сторонами. 

10.4. Настоящий Контракт составлен в письменной форме, подписан подписями Сторон и имеет для них 

одинаковую юридическую силу.  

10.5. По согласованию Сторон Контракт составлен в двух экземплярах в письменной форме, один из которых 

будет храниться у Заказчика, другой у Поставщика. 

 

11. ПОРЯДОК РАССМОТРЕНИЯ СПОРОВ 

11.1. Все споры и претензии, вытекающие из настоящего Контракта, стороны будут решать путем переговоров. 

11.2. В случае не урегулирования спорных вопросов путем переговоров в течение 10 (десяти) дней, любые 

споры решаются в Арбитражном суде Калужской области. 

11.3. Во всем остальном, что не предусмотрено настоящим Контрактом, стороны руководствуются 

действующим законодательством Российской Федерации. 

 

12. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

12.1. В случае изменения одной из Сторон своего местонахождения или почтового адреса она обязана 

информировать об этом другую Сторону до государственной регистрации соответствующих изменений в 

учредительных документах. 

13. ПРИЛОЖЕНИЯ 

13.1.Приложение №1 – Спецификация. 

13.2.Приложение №2 - Техническое задание. 

13.3.Приложение №3 – Цикличное меню.  

14. РЕКВИЗИТЫ И ПОДПИСИ СТОРОН 

МОУ «Ферзиковская СОШ» Ферзиковского 

района Калужской области 

Адрес: 249800, Калужская область, Ферзиковский 

район, поселок Ферзиково, Пионерская ул., д.13а 

ИНН 4020003960 

КПП 402001001 

ОГРН 1024000850730 

Р/с 40102810045370000030 

Отделение Калуга Банка РОССИИ// УФК 

по Калужской области г. Калуга К/с 

03231643296440003700 

БИК ТОФК 012908002 

Телефон: 8(48437)31107 

e-mail: ferzikovo13a@yandex.ru  

 

Директор 

__________________/Т.В. Хорошилова/ 

 

Исполнитель: 

 

ООО ГК «ВКУСНАЯ ЕДА» 

248009, Калужская область, г Калуга, Грабцевское 

ш, д. 106, помещ. 93б 

ИНН 4029052425 

КПП 402901001 

ОКПО 25917159 

ОГРН 1154029000806 

Р/с 40702810222240005189 

К/с 30101810100000000612 

КАЛУЖСКОЕ ОТДЕЛЕНИЕ N8608 ПАО 

СБЕРБАНК 

БИК 042908612 

Телефон: 8-910-5418476 

E-mail: 530992@mail.ru 

 

Директор  

 

________________ /Д.В. Торубаров/ 

 

 

mailto:ferzikovo13a@yandex.ru
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Приложение №1 

к Контракту от 18.04.2025 г.  
№ ИМЗ-2025-019518 

 

 

Спецификация 
 

Наименование услуги Количество 

учащихся 

Количество 

дней  

Стоимость 

двухразового 

питания 

(завтрак, обед), 

руб./1 чел. 

Сумма, руб. 

Оказание услуг по организации 

горячего питания в лагере с 

дневным пребыванием детей для 

МОУ «ФЕРЗИКОВСКАЯ СОШ» 

ФЕРЗИКОВСКОГО РАЙОНА 

КАЛУЖСКОЙ ОБЛАСТИ 

100 21 222,00 466 200,00 

ИТОГО:  466 200,00 

 

 

ИТОГО: 133 560,00 (Сто тридцать три тысячи пятьсот шестьдесят) рублей 00 копеек, НДС не облагается. 

 

 

Заказчик: 

 

МОУ «Ферзиковская СОШ» Ферзиковского района 

Калужской области 

Адрес: 249800, Калужская область, Ферзиковский 

район, поселок Ферзиково, Пионерская ул., д.13а 

ИНН 4020003960 

КПП 402001001 

ОГРН 1024000850730 

Р/с 40102810045370000030 

Отделение Калуга Банка РОССИИ// УФК по 

Калужской области г. Калуга К/с 

03231643296440003700 

БИК ТОФК 012908002 

Телефон: 8(48437)31107 

e-mail: ferzikovo13a@yandex.ru  

 

Директор 

__________________/Т.В. Хорошилова/ 

М.П. 

Исполнитель: 

 

ООО ГК «ВКУСНАЯ ЕДА» 

248009, Калужская область, г Калуга, Грабцевское 

ш, д. 106, помещ. 93б 

ИНН 4029052425 

КПП 402901001 

ОКПО 25917159 

ОГРН 1154029000806 

Р/с 40702810222240005189 

К/с 30101810100000000612 

КАЛУЖСКОЕ ОТДЕЛЕНИЕ N8608 ПАО 

СБЕРБАНК 

БИК 042908612 

Телефон: 8-910-5418476 

E-mail: 530992@mail.ru 

 

Директор  

 

________________ /Д.В. Торубаров/ 

М.П. 
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Приложение №2 

к Контракту от 18.04.2025 г.  

№ ИМЗ-2025-019518 

 

Техническое задание  

 

Оказание услуг по организации горячего питания в лагере с дневным пребыванием детей для МОУ 

«Ферзиковская СОШ» 

Ферзиковского района Калужской области 

 

1. Общая информация об объекте закупки 

1.1. Срок оказания услуг: 21 рабочий день в период с 27.05.2025 г. – 26.06.2025 г. (включительно)  

1.2. Место оказания услуг: МОУ «Ферзиковская СОШ» Ферзиковского района Калужской области, по 

адресу: 249800, Калужская область, Ферзиковский район, поселок Ферзиково, Пионерская ул., д.13а 

2. Спецификация объекта закупки 

 

Наименование 

услуги 

Период 

оказания 

услуги  

Ед. 

изм.  

Количество 

дней в смене  

Количество 

детей  

Итого 

количество 

дето-дней в 

смену 

Оказание услуг по организации 

горячего питания в лагере с 

дневным пребыванием детей для 

МОУ «ФЕРЗИКОВСКАЯ СОШ» 

ФЕРЗИКОВСКОГО РАЙОНА 

КАЛУЖСКОЙ ОБЛАСТИ 

27.05.2025 г. 

– 26.06.2025 

г. 

Дето-

день 

21 100 2100,00 

 

 

 

3. Требования к качеству и безопасности услуг 

Исполнитель оказывает услуги в соответствии с: 

- Санитарными, технологическими, противопожарными и иными нормативными требованиями, а 

также правилами охраны труда и техники безопасности; 

- Федеральным законом от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения»; 

- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;  

- Федеральным законом от 24.06.1998 № 89-ФЗ «Об отходах производства и потребления»; 

- Решением Комиссии Таможенного союза от 28.05.2010 № 299 «О применении санитарных мер в 

Евразийском экономическом союзе»; 

- Трудовым кодексом Российской Федерации;  

- Законом Пермской области от 09.09.1996 N 533-83 «О социальных гарантиях и мерах социальной 

поддержки семьи, материнства, отцовства и детства в Пермском крае»; 

- Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 15.06.2012 № 34 «О принятии 

технического регламента Таможенного союза «О безопасности отдельных видов специализированной пищевой 

продукции, в том числе диетического лечебного и диетического профилактического питания»;  

- Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 881 «О принятии технического регламента 

Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки»;  

- Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 880 «О принятии технического регламента 

Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции»;  

- Решением Комиссии Таможенного союза от 16.08.2011 № 769 «О принятии технического регламента 

Таможенного союза «О безопасности упаковки»;  

- Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 20.07.2012 № 58; 

- Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 20.07.2012 № 58 «О принятии 

технического регламента Таможенного союза «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств»; 

- Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 23.06.2017 № 45 «О техническом 

регламенте Евразийского экономического союза «О безопасности упакованной питьевой воды, включая 

природную минеральную воду»;  

- Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.09.2020 № 28 «Об 

утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;  

- Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 № 32 «Об 

утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»; 

https://vip.1obraz.ru/#/document/99/901711591/


- Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22.05.2003 № 98 «О введении в 

действие Санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03»;  

- Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 14.11.2001 № 36 «О введении в 

действие Санитарных правил»;  

- Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 13.07.2001 № 18 «О введении в 

действие Санитарных правил - СП 1.1.1058-01»;  

- «МР 3.1/2.3.6.0190-20. 3.1. Профилактика инфекционных болезней. 2.3.6. Предприятия 

общественного питания. Рекомендации по организации работы предприятий общественного питания в 

условиях сохранения рисков распространения COVID-19. Методические рекомендации»;  

- Приказ Роспотребнадзора от 20.05.2005 № 402 «О личной медицинской книжке и санитарном 

паспорте»;  

- Приказом Минздрава РФ от 29.06.2000 № 229 «О профессиональной гигиенической подготовке и 

аттестации должностных лиц и работников организаций»;  

- Приказом Минтруда России № 988н, Минздрава России № 1420н от 31.12.2020 «Об утверждении 

перечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся 

обязательные предварительные медицинские осмотры при поступлении на работу и периодические 

медицинские осмотры»;  

- Приказом Минздрава России от 06.12.2021 № 1122н «Об утверждении национального календаря 

профилактических прививок, календаря профилактических прививок по эпидемическим показаниям и порядка 

проведения профилактических прививок».  

 

4. Обязанности Исполнителя 

4.1. Обеспечить ежедневным двухразовым здоровым горячим питанием детей (завтрак, обед), 

составными частями которого являются оптимальная количественная и качественная структура питания, 

гарантированная безопасность, физиологически технологическая и кулинарная обработка продуктов и блюд. 

Продукты, используемые для приготовления, должны соответствовать требованиям Технических регламентов, 

ГОСТ, СанПин и иных нормативно – правовых актов, относящихся к конкретному виду продукции.  

Питание детей должно осуществляться посредством реализации основного (организованного) меню, 

согласованного с Управление Роспотребнадзора по Калужской области и утвержденного директором МОУ 

«Ферзиковская СОШ».. 

4.2. Приобретать продукты питания у поставщиков, соблюдая сроки годности, условия хранения 

пищевых продуктов, установленные изготовителем и указанные в документах, подтверждающих 

происхождение, качество и безопасность продуктов.  

4.3. Не допускать приготовление питания из пищевых продуктов, содержащих генетически-

модифицированные организмы (ГМО), некачественных пищевых продуктов (заменять привезенные 

некачественные пищевые продукты на пищевые продукты надлежащего качества). 

4.4. Своевременно обеспечивать необходимыми продовольственными товарами, сырьем, продуктами 

питания, полуфабрикатами, обогащенными микроэлементами и витаминами, в соответствии с утвержденным 

меню. 

4.5. Обеспечить выдачу блюд с температурным режимом в строгом соответствии с технологическими 

картами. Не допускается подогрев остывших готовых блюд. 

4.6. Обеспечить питьевой режим для детей в учреждении с использование кипяченой питьевой воды. 

Кипятить воду нужно не менее 5 минут; до раздачи детям кипяченая вода должна быть охлаждена до 

комнатной температуры непосредственно в емкости. Должен быть обеспечен свободный доступ лиц, 

ответственных за получение питания, к питьевой воде в течение всего времени пребывания детей в 

учреждении.  

4.7. Обеспечить полную комплектацию персонала и непрерывность оказания услуг.  

4.8. Обеспечить персонал специальной санитарной одеждой (халат или куртка, брюки, головной убор, 

легкая, нескользкая рабочая обувь) в количестве не менее трех комплектов на одного работника, в целях 

регулярной ее замены. 

4.9. Обеспечить наличие и ведение документации в соответствии с Постановлением Главного 

государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 № 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических 

правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения».  

4.10. Контролировать соблюдение своими сотрудниками требований о запрете курения табака, 

употребления алкогольных напитков, включая слабоалкогольные, наркотических средств и/или психотропных 

веществ, не допускать появление сотрудников на объекте в состоянии алкогольного и/или наркотического или 

иного токсического опьянения и болезни в течение всего рабочего времени. 

4.11. Назначить ответственных лиц за пожарную безопасность, электробезопасность, охрану труда и 

технику безопасности, проводить инструктажи для персонала пищеблока по пожарной безопасности, 

электробезопасности, охране труда и технике безопасности с записью в соответствующем журнале.  

4.12. У сотрудников пищеблока должна быть пройдена курсовая гигиеническая подготовка в 

соответствии с Приказом Минздрава РФ от 29.06.2000 № 229 «О профессиональной гигиенической подготовке 

и аттестации должностных лиц и работников организаций».  



4.13. Обеспечить централизованный вывоз отходов и обработку контейнеров при заполнении их не 

более чем на 2/3 объема. Сжигание мусора не допускается. 

4.14. Неукоснительно соблюдать все противоэпидемические требования в условиях распространения 

коронавирусной инфекции. 

4.15. Неукоснительно соблюдать требования Постановления Главного государственного санитарного 

врача РФ от 27.10.2020 № 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания 

населения».  

5. Требования к сотрудникам Исполнителя 

5.1. К работе допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, 

прошедшие предварительный, при поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры в 

установленном порядке, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию, вакцинацию.  

5.2. Каждый сотрудник должен иметь личную медицинскую книжку установленного образца, в 

которую вносятся результаты медицинских обследований и лабораторных исследований, сведения о 

перенесенных инфекционных заболеваниях, отметка о прохождении профессиональной гигиенической 

подготовки и аттестации. 

5.3. Соблюдать установленные санитарные, технологические, противопожарные и иные нормативные 

требования, а также правила охраны труда и техники безопасности. 

5.4. Соблюдать правила внутреннего трудового распорядка, контрольно-пропускного режима (при 

наличии), внутренних положений и инструкций МОУ «Ферзиковская СОШ» Ферзиковского района Калужской 

области. 

5.5. Каждый сотрудник должен иметь справку об отсутствии судимости за преступления против жизни 

и здоровья, свободы, чести и достоинства личности (за исключением незаконного помещения в 

психиатрический стационар, клеветы и оскорбления), половой неприкосновенности и половой свободы 

личности, против семьи и несовершеннолетних, здоровья населения и общественной нравственности, основ 

конституционного строя и безопасности государства, а также против общественной безопасности, в 

соответствии со статьёй 351.1 Трудового кодекса Российской Федерации. 

6. Транспортирование 

6.1. Перевозка (транспортирование), в том числе при доставке потребителям, и хранение 

продовольственного (пищевого) сырья и пищевой продукции должны осуществляться в соответствии с 

требованиями соответствующих технических регламентов. 

6.2. Доставка пищевых продуктов осуществляется специально предназначенным или специально 

оборудованным для таких целей транспортным средством, обеспечивающим соблюдение температурных 

режимов транспортировки.  

6.3. Доставка, погрузка и выгрузка продуктов питания, продовольственного сырья в собственной 

многооборотной таре должна производиться силами Исполнителя. 

6.4. При доставке горячих готовых блюд и холодных закусок должны использоваться специальные 

изотермические емкости, внутренняя поверхность которых должна быть выполнена из материалов, 

отвечающих требованиям санитарных правил, предъявляемых к материалам, разрешенным для контакта с 

пищевыми продуктами. 

6.5. Лица, сопровождающие продовольственное сырье и пищевые продукты в пути следования и 

выполняющие их погрузку и выгрузку, должны пользоваться санитарной одеждой (халат, рукавицы), иметь 

личную медицинскую книжку установленного образца с результатами медицинских осмотров, в том числе 

лабораторных обследований, и отметкой о прохождении профессиональной гигиенической подготовки. 

7. Порядок оказания услуг 

7.1. Для организации питания детей должен использоваться пищеблок МОУ «Ферзиковская СОШ» 

Ферзиковского района Калужской области, который должен соответствовать требованиям действующего 

санитарно-гигиенического законодательства. График приема пищи должен быть утвержден директором МОУ 

«Ферзиковская СОШ» МР «Ферзиковский район», передан Исполнителю в течении 5 рабочих дней с момента 

заключения муниципального контракта. График приема пищи может меняться по согласованию Сторон. 

Количество питающихся детей определяется на основании заявки МОУ «Ферзиковская СОШ». 

7.2. Санитарное состояние и содержание производственных помещений должны соответствовать 

санитарно-эпидемиологическим требованиям, предъявляемым к организациям общественного питания. 

7.3. Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими картами, в 

которых должна быть отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и кулинарных изделий. 

Описание технологического процесса приготовления блюд должно содержать в себе рецептуру и технологию, 

обеспечивающую безопасность приготавливаемых блюд и их пищевую ценность. 

7.4. Питание детей должно соответствовать принципам щадящего питания, предусматривающим 

использование определенных способов приготовления блюд, таких как, варка, приготовление на пару, 

тушение, запекание, и исключать продукты с раздражающими свойствами. 

7.5. Ежедневное меню должно полностью соответствовать утвержденному меню. В исключительных 

случаях допускается замена одних продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие при условии их 

соответствия по пищевой ценности и в соответствии с таблицей замены пищевых продуктов, что должно 

подтверждаться необходимыми расчетами.  
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7.6. Исполнитель выдает готовую пищу детям только с разрешения бракеражной комиссии, с записью в 

журнале контроля качества готовой пищи (бракеражный журнал). 

7.7. Бракеражная комиссия осуществляет контроль за доброкачественностью готовой продукции, 

который проводится органолептическим методом.  

7.8. Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии 

непосредственно из емкостей, в которых пища готовится. Результат бракеража регистрируется в «Журнале 

бракеража готовой кулинарной продукции», только затем разрешается выдача готовой пищи.  

7.9. При нарушении технологии приготовления пищи комиссия обязана снять изделия с выдачи детям, 

направить их на доработку или переработку, а при необходимости - на исследование в санитарно - пищевую 

лабораторию. 

8.Факт оказания услуг 

7.1. Факт оказания услуг подтверждается предоставлением Заказчику в течение 5-ти рабочих дней с 

момента оказания услуг следующих документов: 

- акт об оказании услуг – 2 экз.; 

- счёт, счет-фактура (при наличии) - 1 экз.; 

 

Заказчик: 

 

МОУ «Ферзиковская СОШ» Ферзиковского района 

Калужской области 

Адрес: 249800, Калужская область, Ферзиковский 

район, поселок Ферзиково, Пионерская ул., д.13а 

ИНН 4020003960 

КПП 402001001 

ОГРН 1024000850730 

Р/с 40102810045370000030 

Отделение Калуга Банка РОССИИ// УФК по 

Калужской области г. Калуга К/с 

03231643296440003700 

БИК ТОФК 012908002 

Телефон: 8(48437)31107 

e-mail: ferzikovo13a@yandex.ru  

 

Директор 

 

__________________/Т.В. Хорошилова/ 
М.П. 

Исполнитель: 

 

ООО ГК «ВКУСНАЯ ЕДА» 

248009, Калужская область, г Калуга, Грабцевское 

ш, д. 106, помещ. 93б 

ИНН 4029052425 

КПП 402901001 

ОКПО 25917159 

ОГРН 1154029000806 

Р/с 40702810222240005189 

К/с 30101810100000000612 

КАЛУЖСКОЕ ОТДЕЛЕНИЕ N8608 ПАО 

СБЕРБАНК 

БИК 042908612 

Телефон: 8-910-5418476 

E-mail: 530992@mail.ru 

 

Директор  

 

________________ /Д.В. Торубаров/ 
М.П. 
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Приложение №3 

к Контракту от 18.04.2025 г.  

№ ИМЗ-2025-019518 

 

Цикличное меню для организации горячего питания в  лагере с дневным пребыванием детей для 

 МОУ «ФЕРЗИКОВСКАЯ СОШ» ФЕРЗИКОВСКОГО РАЙОНА КАЛУЖСКОЙ ОБЛАСТИ    

прилагается в виде отдельного файла в формате Excel. 
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